Cukierki mleczne
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Jesli lubicie mleko, to ten przepis jest dla was! Potrzebne beda:
Y2 szklanki wody, 125 g masta smietankowego, 250 g cukru, 300 g mleka w proszku.

Jak przygotowac?

1. Wode, masto i cukier doprowadzi¢ do wrzenia i gotowa¢ na matym ogniu okoto 20 minut.

2.Mleko w proszku przesia¢ przez sito.

3. Mase zdja¢ z ognia, dodaé¢ mleko w proszku i dobrze wymieszac.

4. Goragcg mase wiozy¢ do worka cukierniczego i wycisngé na papier do zapiekania. Mozna
tez wykorzysta¢ mate formy silikonowe.

5. Mleczne cukierki zostawic¢ do zastygniecia na noc. Cukierki mozna przechowywac kilka
dni.

Smacznego!




