Lody $mietankowe "20 kopiejek"
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Apetyczna chrupigca waflowa szklaneczka wypetniona stodkimi lodami smietankowymi — to
magiczny smak dziecinstwa. Sktadniki: 500 ml $mietanki 33%, 4 Z6ttka, 150 g cukru pudru
(cukru), 1/2 szklanki $mietanki 10% (mleka), 1/2 tyzeczki wanilii.

Przygotowanie:

1. Z6ttka utrzeé z cukrem pudrem (cukrem).

. Dodac mleko, wanilie i wymieszac.

. Mase postawi¢ na maty ogien.

. Smazyc¢, mieszajac, prawie do wrzenia (ale nie gotowad!).

. Zdja¢ z ognia i ostudzic.

. Osobno ubi¢ do zgestnienia zimng $mietanke (33%).

. Podlewajac porcjami wystygta mase, tyzkg miesza¢ $mietanke.

. Uzyskang mase wyla¢ do naczynia i wstawi¢ do lodéwki na 3 godziny.

. Wyja¢ i dobrze wymieszag.

10. Nastepnie wstawi¢ do zamrazalnika na 2 godziny.

11. Wyjac i ponownie wymieszacd.

12. Wstawi¢ do zamrazalnika juz do petnego zastygania.

13. Smacznego!!!
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